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Fecha de Visita tl -ZÜ?6
Hora lnicio 9: ü0r,t", Hora Finalización

1. ldentificación

No ConvenioA/igencia: YIrÉ_. ?§L1_ Nomrlre Asoc¡ado:
cruñ GcólaYA )r ral bnstru Y fidb

Nombre Comedor Comunitar¡o lt.?":If I - rt P oe-ooz Dhrnhr,rn iJ f)( r f-l

Fecha lnicro Operación Oz. ¡t), l7b¿5 Fecha Final Operación:

Nombre Responsable del Seruicio: lT-r, ¡rn f?tr rnr rrZ
2. Ubicación

Localidad: 'il.rniirr I ,tr> Bario: Dirección: tf R l:l c. I B Sr r!r'
Tel; r¡-!.:t 1"1.c it.t). Cel. correo Etectrónico' O hrr, ho m t r n c¡ l n J9f 6-7O25 Errr .t \ oO"f , CO h'¡

3. Cobertura

Cobertura Diaria Contratada: No Personas Beneficiarias en Atención: +Dñ
BeneliciariosAutorizadosporPlandecompras: 4OC2 fotat Asistenc¡adet Día: 3.q-q Totat H¡stórimdeAsistencia: (?4.§9

Categoría 1 : Subcomponenle Suministro,Alimentario

Variable Nivel de Cumpl¡miento Variable N¡vel de Cumptimiento

1

Apllca los proced¡mientos de Planif¡cación alimentaria
y su implementac¡ón en los servicios sociales (PCD-
PSS-o17) con sus respectivos protocolos instructivos
y formatos asociados a estos y de acuerdo a lo
descrito en el anexo técnico.

ffiü
2

lmplementa el ciclo de menús. minuta patrón y
anál¡sis del aporte nutricional para los d¡stintos
grupos de edad delerminados por la SDIS
cumpliendo con lo descrito para intercambios de
alimentos y suministrando las raciones a la
población beneficiaria, acorde con las
condiciones establecidas en el anexo técnico

úüü

Mantiene disponible en un lugar visible del Comedor
Comunitario, las minutas patrón, el ciclo de menús y
los documentos de análisis de aporte nutricional a las
personas man¡puladoras de alimentos, así como el
ciclo de menús y el menú del día para visualización
de las personas beneficiarias oel seryicio.

Éüü
4

Ofrece menús especiales en las fechas de
navidad y fin de año conforme los criter¡os
establecidos por la Subdirección de Nutrición.

úüt

Var¡able Nivel de Cumplimiento

5

Utiliza la totalidad de ingredienles listados en el análisis de¡ aporte nutricional para cada preparación y de acuerdo con los aspectos
señalados en el anexotécnico numerales 5.1.1.1.2. C¡clo de menús

Peso Neto

Sopa o
wuela

Cereál

Verdura o
'ensalada

PPJfr:.:
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C Lac hi'

Peso Néto
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Requerido
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No Var¡able Nivel de Cumpl¡m¡ento

6

Cualifica al talento humano del Comedor Comunitario en el procedimiento Plan¡ficación Alimentar¡a y su implementac¡ón en los
servicios sociales de la SDIS, el Procedimiento Abastecimiento de Alimentos, con sus documeotos y formatos asociados. manejo de
minuta patrÓn. cíclo de menús, anál¡sis nutricionales estandarización de utensilios y porc¡ones serv¡das, recepcjón de alimentos y
conoc¡miento de los criterios mínimos de aceptación y rechazo; en los tiempos señalados en e, anexo técnlco.

Fecha Minuta Patrón: Fecha: Estandarización:

oia lO ues Ii eno 7ü75
Fecha Recepción-Criterios:

o¡a 06 ues [l n¡o ?0?5

o¡a (1,1 rves i I nno 2C 15

Fecha Procedimiento:

o¡aOí ¡¡"" fi 
^ño'7.A?S

.C NC NAMEr:

Categoria 2: Subcomponente Vigilanc¡a Nutricional

Variable Nivel de Cumpl¡m¡ento No Variable Nivel de Cumplimiento

7

Profesional en Nutrición y Dietética part¡cipa en las
actividades de fortalecimiento técnico en toma de
medidas antropométricas, sensibilizaclón en
vigllancia nutricional y las demás programadas por la
SLrbdirección de Nutrición

Fortalecimiento Toma med¡das antropométricas:
oía 7.1 Mes fr L Lno TUZS

Sensibil¡zación Vig¡lane¡a Nutr¡cional Profesional
de Nutrición y Diétét¡ca:

)<"Dra ( I Mes {.':\ Ano 1C' " _,

Socialización Clasif¡cación Nutr¡cional
benefic¡arios:
oia I t rrres C'I ¡¡o ? t)l')

CNCNA

Fnn
€4CrOlr¿- VL tt'r)

SDD

l> /¡t tzozs

I

Profesional en Nutrición y Dietética realiza la
toma de datos antropométricos, disponiendo de
los equipos (balanza digital y tallimetro), en las
condrciones señaladas en el anexo técnico.

Fecha Toma de datos antropométricos:

oia crS rvres i I Año ?L)75. ñt{rt

CNCNA

w n tr
,l.S: 3 -

9

Registra y presenta el reporte de dig¡tación de
medidas antropométricas en el sistema ntisional
SIRBE de acuerdo con lo establecido en el anexo
técnico

ü 10
Realiu oilentac¡ón y abordaje a los casos
identifcados 6n malnutric¡ón, atend¡endo la linea
técn¡ca de la Subdirección de Nutrición, tr ü ü

Categoría 3, Subcomponente Salubridad

3.1. Concepto Sanitario

Variablé Nivel de Cumplim¡ento

1'l

Cuenta con el acta de inspecciÓn sanitaria con enfoque de rlesgo para establecimlentos de preparación de alimentos, e,nitida por la
autoridad sanitaria competenle con concepto sanitario favorable o iavorable con requerlmientos con íecha de expecjición inferior a un
(1) año. Cumple con Ias exigencias dejadas por la autoridad sanrtaria en el acta. S, cuenta con concepto sanitarjo superior a un (l) año
ó el seruicio se realiza én las instalaciones por primera vez el ASOCÍADO realiza los trámites correspondientes a fa inscripción y
solicltud de la visita de inspección, vigilanc¡a y contro¡ frente a la autoridad sanitaria competente

concepto: TUlf;tf+tl g, porcentajedecumptimiento:99,.S9t

Fecha: DÍa: I Z ues, 05 nno: 70ZS No Acta: n5 ()?-5 olLr q ru
Hosp¡tal/Subred: 6u r"

ñüü

3.2. Procesos del Serv¡cio de Alimentac¡ón
de

Variable Nivel de Cumpl¡miento Variable Nivel de Cumplimienlo

12

Da cumplimiento con lo establecido en la Resolución
5109 de 2005 y demás normas concordantes y
complementarias, así como los lineamientos técnicos
establecidos por el Ministerio de Salud y Protección
Social, el lNVll\,4A y Ia SDIS. Para el caso de
produptos cárnicos cumple rotulado de acuerdo con
el Decreto 1500 de 2007.

úffiü
13

Elabora e implementa plan de compras de
alimentos en los formatos publicados en el SG
de Ia SDIS con el ciclo de menús. análisis
nutricional y grupos etarios en atención con su
respectivo cronograma. Se adquieren los
alimentos de acuerdo con los aspectos señalados
en el anexo lécnico numeral 5.1.3.2.1 Compra <le

Alimentos.

Se adquiere cárnlcos, abarrotes. tubércuios,
+rt,Ias. veroJras y lácteos para {as prepa,aciones
garantizando su disponibilidad para minimo dos
(2) días de operación y de acuerdo a las
condrciones establecidas en el anexo técntco.

úrñü

ú ü
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Var¡able Nivel de Cumplimiento

Cuenta con las fichas técnicas y conceptos sanitarios favorables o favorable con requerimientos con fecha no superior a un (1) año
proveedores directos de pollo, pescado. carnrcos. leche v derivados v pu¡pas de fruta. Adicionalmenle, para pollo v ca rne

sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007 y para lácteos y derivados registro sanitario de acuerdo con
Resoluclón 71 I de 201 5. Si cuenta con conceptos san¡tarios superiores a un (1 ) año, el ASOCIADO solicita al proveedor o
los trám¡tes correspondientes a la inscripc¡ón y solicilud de la visita de inspección. v gilancia y control frente a Ia autoridad
competente, dejando evidencia de la gestión realizada

Alimento Proveedor
Fecha Concepto

Concepto Sanilar¡a /Registro.PermisoSanitario
sanitaria

Pollo

Carne

Leche

Queso

Yogurt

Hefado

Huevos !¡ 5
Pescado

Pulpas ilo tq

Variable

Eüü

N¡ve! de Cumplimiento

15

con lo estaliecido en la Resolución 2674 de 2013, capítulo Vll, artículo 29 y demás normas vigentes relacionadas con
de alimentos y cuenta con las actas de inspección, vigilancia y control de los vehículos con concepto favorable y fecha
lnferior a un (1 ) año. Los conceplos sanitarios de los vehículos tránsportadores son acordes a la naturaleza de los

transportar y realiza seguimiento a las cond¡ciones de transporte mediante el Formato fransporte de Altmentos FOR-PSS-232.

Var¡able

Proveedor Placa Vehículo Fecha Concepto Sanilario Concepto

Pollo
Cc) ¡ ñf.> f^c r rl--o Bi v qZ.l ae I 0L baz-S Tsvordrlr

Pescado 'fl-r.:t^n¿v. .-\it.5"-')1, a1 raq l'za'8 fi-rr'¿rr,,hle
Carne Cc rnr >

(

I r. ¡ t¡'r. Biv q¿1I CI6 / ó6 ]?\rZS ln¡nrcble
Leche

t9 r,ü rF, flu\r i?5 tt I oq lzv¡S Ért'ci-chle
Queso intC,; r-r. BUV I ?5 I O lW tzr,z < Fort .r, i^,1r
Yog urt Alcctr{. BCIV iT5 lclAqt?c?< Éa*ra,ble
Helado l.tc ¡i r{: Buu r t5 la t cLu lbl5 *vrrrohf r

Crema de
leche M.( ut lb Buu l?5 I olcq l)u7§ Fi,rn¡rr hlc

Huevos N ru rt> NNV rrI oqltJ¡¡?bzs Yrrvvrtt'¡lr
Pulpas ilcr*qpi,lr:c) ALL\Aq 17 tL3iLrrTa 'fc.w,vrb)r

Éüü

N¡vel de Cumplimiento

l6
Aplica el Procedimiento Abastecimiento de a,lmentos (PCD-PSS-O3S)" e implementa lo establecido en el lnslructivo Recepción de
alimentos (!NS-PSS-O12) publicado en el SG de !a página web de la SDIS, junto con los formatos Recepción de alimentos (FOR-pSS-
230) y Control de entrada y sal¡da de alimentos asociados (FOR-PSS-236) de acuerdo con los aspectos señalados el anexo técn co

úffiü

I

I

I

I

3.2.2. Transporte de Alimentos

Alimento
i
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3.2,4, Almacenamiento de Alimentos

Variable Nivel de Cumplimiento Variable N¡vel de Cumplimiento

17

Los alimentos que requieren cadena de frío son
aimacenados en cond¡ciones de temperatura de
refrlgeración no mayores a 4oC +i-2oc o congelac¡ón
hasta -24oC y se implementa los formatos "Control de
temperatura de equipos de refrigeración (FORPSS-
238) y Control de temperatura de equipos de
congelación (FOR-P§S-239.

Los alimentos no perecederos empacados
individualmente, como granos y otros que presenten
larqos periodos de vida útil se almacenan a
lemperatúra ambiente, sin conlacto directo de la luz
solar, sin presencia de humedad y se ubican en
estanterías de manera organizada.

M ü ü

18

Los alimentos se rolulan con: Nombre del
alimenlo, fecha de ingreso. fecha de egreso o
fecha de vencintiento pard productos empacados,
número de lote cuando aplique, Para
almacenamiento de alimentos en refr¡geradores y

congeladores, se evita ia contaminación cruzada
y son empacados en recipientes herméticos o
bolsas de polielileno transparentes evilando
goleos y fugas.

Los huevos son almacenados a lemperatura
ambiente (no superor a 25 "C), en un recipiente
plástico h¡qienizado, rotulado con la fecha de
vencrmiento tomada dei efrpaqLre origlnal

ñüü

19

El afmacenamiento de alimentos preparados como
ensaladas y]ugos del mismo día, se realiza en
rec¡pientes de material higiénico sanitar¡o, cerrados o
herméticos y separados de los alimentos crudos, sin
ningún tipo de contacto y en diferentes
compártimentos.

m ü
NA

20

No se evidenc¡a alimentos vencidos o en mal
estado.
En caso de presentaBe se aplica e implementa el
Proto@lo Desnatural¡zación de alimentos (PTC-
PSS-026) vigente y fomatos asociados,
publiGdos en el SG de la página web de la SDIS;
confome a las orienlaciones técnicas
establecidas por la SDIS.

C

t\7L! ü ü

NÚ Variable Nivel de Cumplim¡ento

21

El pre-alistamiento de alimentos se realiza aplicando los pasos de: selección, clasificacrón, h¡gienización, pelado, corte o picado,
pesado de los alimentos. Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y pulpas son lavados y desinfectados previo a la preparación.

Se ¡mplementa la clasificación de las tablas de picar de acuerdo con los colores establecicios para ios procesos de pre-alistam¡ento y
preparación de alimentos.

Nq NAtrnc

3.2.5. Preparación de los Alimentos

Var¡able N¡vel de Cumplim¡ento No Variable Nivel de Cumplimiento

22

lmpiementa lo establec¡do en el Instructivo
Preparaclón de álimentos (INSPSS-o14) vigente y

formatos asociados, publicados en el SG de la página
web de la SDIS.

Rea¡iza proceso de descongelación de productos
cárnicos según ¡o eslipulado en anexo técnico (en
refrlgeración y no á chorro de agua. canecas con
agua o sometidos a proceso de cocción).

C

ffi
NA

23

Las ensaladas y postres que cont¡enen fiuta
picada son cortadas y picadas el mismo día de
sum¡nistro.

La preparación del jugo o sorbete se realiza una
hora antes del seruido y no se incorpora bloques
de hielo o bolsas de leche congeladas a la
preparación.

úüü

Variables Nivel de Cumplim¡enlo

24

Grupo de Alimentos

Sopa o Cazuela

Se garantiza las temperaturas de refrigeración (entre 2 a 4 "C +l-2 "C) y para preparaciones con proceso de cocctón se garantiza una
temperatura mayor a 65'C, desde el inicio hasta el f¡nal del servicio. Se realiza toma de temperatüras de cada preparac¡ón mínimo dos
veces con un intervalo de tiempo de dos horas.

Preparac¡ón del Día

Cereal

Proteína

| <.nc"rbo in,[ iug.f
| [r rrc ¿ rcn z cr,c h. ra,. i81,0 i19 ?
| l¡.vne er, ¡ol rr c..¡c,llc . 117,0 IKQZ

Ki*t\
-f-,)uén d. l,'lo

Ensaladaoverdura i6prno¡ur rrtDQ,-fnúr]qo,, rnre-l
Tubérculo o Plátano

Bebida de Fruta

Postre !f'lonzon¡ .on Our"r., drbf. t. I

i. '/¿ I E,s i

b'ü i5,Z

ffiüü
T1 "C T2 "C¡

I
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3.2.6. Servído y Distribuc¡ón de al¡méntos

Var¡able Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

25

Se asegura una presentación adecuada y agradable
de cada una de las preparaciones y se realiza el
servido de los al¡mentos, teniendo en cuenta los
utensilios estandar¡zados y en menaje en buen
estado, higienizado y seco con la entrega de cuchara
sopera. tenedor, cuchillo, cuchara de postre (cuando
se requiera) y servilleta.

Lcs aderezos como yogur, crema de leche, Ieche
condensada, uvas pasas, queso (rallado o en cubos)
y helado que hacen parte de los postres a báse de
frutas se adiciona en el momento del seruido. sobre
la porcrón individual,

F ü ü

26

Se garantiza a las personas beneficiarias el total
de los componentes del menú en el momento de
la entrega del apoyo alimentario de acuerdo con
el ciclo de menús establecido.

Cuentan con la autorización por parte de la SLIS
para la en:rega de apoyc alimentario consumo de
allmentos en cásá.

Adlcional se garantiza que toda mujer que se
encuentre en periodo de gestación o lactanc¡a
hasta los doce meses, que asista al Comedor
Comunitario reciba un aporte ad¡cional de leche
de 200 cc o queso de 359.

Éü
NA

P probaclrs
LO

27

No se manipula los alimentos directamente con las
manos, sino con el uso de utensilios como pinzas,
cucharas, trinches o tenedores. enlre otros. No se
hace uso de guantes desechables y los alimentcs
calientes seruidos no permanecen en tiempo de
espera por más de cinco minutos en la línea de
seruido.

Éüü
28

Las Gracterist¡cas organolépficas de las
preparaciones (color, sabor, aroma, cons¡stencia)
son característicos en cada una de las
preparac¡ones listas para seruir,

C

ti}v ü ü

Variables Nivel de Cumplimiento

29
Se mantiene a d¡sposición de las personas beneflciarias durante el tienrpo de seruido, distribución y consumc, tres (3) recipientes con
especias o condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y a1í triturado. para ser adicionados por las personas beneficiarias de
acuerdo con su preferencra e identificados (nombre del producto, fecha de venclmiento y lote). ñüü

3.3.Toma de Muestras para Evaluar ¡a Calidad Microbiológica del Servicio de Alimentación

30

Almacena las muestras diarias de alimentos
preparados de acuerdo con Io registfado en ef

Formato Preparación de Alimentos y en los tiempos
establecidos en el anexo técnico.

CNCNA

FtrrI
31

Permite la aplicación de pruebas microbiológicas
establecidas por la normatividad nacional y las
demás requerldas por la SDIS para los anális¡s a
ítem de ensayo de materias primas, productos
terminados, superfic es. irotis de manos de
personal manipulador de alimentos agua de
consumo y otras cruebas m¡crobiológicas que
sean tomadas por la SDIS o por terceros
autorizados por la SDIS

trüü
21 ) tl l2a7s

32

Cumple con los requ sitos m¡crobiológ¡cos vigentes
de la normativ¡dad nacional y los demás requeridas
por la SDIS para los análisis a item de ensayo de
materias primas, productos lerminados, superficies,
frotls de manos de personal manipulador de
alimentos, agua de consumo y otras pruebas
microbiológicas que sean tomadas por la SDIS o
terceros autorizádos por la SDIS.

ñüü
lmplementa las acciones correctivas requeridas
para subsanar los hallazgos que se deriven de
los resullados no conformes de las pruebas
microbiológ¡cas que sean tomadas por la SDIS o
por terceros autor¡zados por la SDIS

C ütr

Var¡able N¡vel de Cumplimiento

34
Toma los ítems de ensayo necesarios, en caso de brote o eyento epidemiológico relacionado con posible contaminación alimentaria o
enfermedad transmitida por alimentos - ETA.

C ütr
3,4. Prácticas Higiénicas

Var¡able Nivel de Cumplim¡ento

35
Garantiza la aplicación de las Buenas Prácticas de Manufactura - BPM en todos los procesos realizados en el Comedor Comunitario,
así como la aplicación de las normas de higiene, limpieza y des¡nfección para garantizar la inocuidad de Ios alimentos.

c .NC

F
NA
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Nivel dé Cumplim¡ento

36

Elabora e implementa el plan de capacitación continuo y permanonte dirigido al personal manipulador de alimentos desde el momento
de su vinculac¡ón a !a ejecución del convenio, en coherencia con lo señalado en Ia Resolución 2674 de 2aj3 v el anexo técnico.

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha lnducc¡óñ I
Fecha Capacitac¡ón

I It t.l,llt l?r\?<
2 Lel;nuy Cr-rinc, Lrc / tt l7 n?<
3 tdtlrnr, Q¡r,p.\ Lctltt r lvÁ
4 I

ZL tól tt t7ü<
5 Ltt..3¡ R\ r,vr¡ c'" Loltlz«>l
6 f?lbrr N rñ-c) lo/tt tzo>)
7

I

CNCNAFt]n
culJ-ura d<
fr¡stu r dccl

oVrnenlotre

Variable Nivel de Cumplim¡ento

37

personal manipulador de alimentos cuenta con certiflcación médica en la cual conste la aptitud para manipular alimentos,
UN médico que cuente con nu m ero de reg¡stro profes¡onal; vigencia i nferior a un (1 ) año.

Nombrés y Apellidos Manipuladoras(€s) de Al¡mentos Fecha Ceñif¡cado Méd¡co

1

2

4

5

6

7

I
)

I
ü

titüü
o Dtt to,trrb
WY Lilruv\Q

Ió [t,vlco

Variable Nivel de Cumplim¡ento

38

*

el Protocolo Lavado de l\.4anos (PTC-PSS009) publicado en el SG de la SDIS, el talento humano contratado pa ra
del Comedor Comun¡tar¡o v las personas beneficiar¡as del sery¡cio; mediante estrategias dldácticas ubicadas en

del salón comedor, tales como: i nfog rafía s, collages, habladores. frisos, entre otras; en los tiempos establecidos.
de avisos o advertencias al personal manipulador que indiquen el proceso de lavado de manos, ub¡cados en seruicjo

área de consumo de alimentos y baños.

Var¡able Nivel de Cumplimiento Variable

CNCNA

ETT
Nivel de Cumplimiento

39

Dispone de los mueb¡es, equipos. utensil¡os y menaje
requeridos para la prestación del servicio en el
Comedor Comunitario conforme las especificaciones
señaladas en el anexo técnico, en cond¡ciones de
buen estado y funcionamiento. Plato hondo y plato
pando es de acero ¡noxidable.

..Para los benefioarios que excepcionalmente
reciban la entrega de alimentos para consumo en
casa, se cuenta con la cantidad estab¡ecida de
rec¡piéntes herméticos (Ocho (8) en total por cada
part¡cipante) y marcados de acuerdo con lo
establecido en e¡ anexo técnico.

CNCNAtrFT
Cuenta con un plan de mantenimiento de equipos
preventivo y correctivo que contenga como
minimo: cronograma, holas de vida de cada uno
de los equiposi donde se reflejen las
caracterÍsticas del equipo, capacidad, fechas y
descripc on de ros manien miellos.

Érü

Variable

I

I

i8l
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Variable Nivel de Cumplimiento Variablé Nivel de Cumplimiento

41

Participa en la jornada de fonalecimiento técnico de
socialización del l\4anua¡ de buenas prácticas para la
prevención de pérd¡das y desperdic¡os de alimentos
convocada por la Subdirección de Nutrición y realizar
su correspondiente divulgac ón con el talento humano
vinculado a la operación del Comedor Comunitario.

Fecha Forlalecimiento Nutr¡cionista:

oia Z8 ues D6 nno 7GZ(
Fecha Fortalec¡miento Responsable Sery¡cio;

oia 7 V. tr¡es OS eno ZGZ(
Fecha D¡wlgacíón:

oia 0? rur"" ó& 
^ñ" 

?ÜZ<

m
NC NA

42

Realiza seguimiento a la implementación y

reporte de acc¡ones asociadas al lr.4anual de
buenas práctlcas para la prevenctón de pérdjdas
y desperdicios de alimentos, mediante el
diilgenc amiento del formato Control y medición
de desoerdicios de alimentos (FOR-PSS803)
vigente y el reporte lrimestral consolidado. a más
tardar el tercer día calendario de los meses
enero, ab.il, jul¡o y octubre.

ry ü
NA

u

No Variable Nivel de Cumplimiento No Variable Nivel de Cumpl¡miento

43

GI

N'

e implementa el Plan de Saneamiento
Comunitario cumpliendo con ia Guia

de Saneamiento establecida por la
de lntegración Social.

las áreas del Comedor Comunitaio
en óptimas condic¡ones de

y des¡nfección. lnstalaciones
la dotación requerida. Guantes. escobas
son identificados con el color definido

area.

Variable

ú

NC NA

Nivel de Cumplimiento

44

N'

ñ ü
NA

se evidenc a indicios o presencia de plagas,
o vectores.

Fumigación:

Zü u.' lit nno Zf t?S

Variable Nivel de Cumplimiento

45

ffi

a la supervisión o tntervenloría
de e¡ecucrón del Componente Alímentación.
y Salubridad, dentro de los primeros

días ca¡endario de cada mes. que dé cuenta
plimiento de los compromisos del

mención con sus respectivos soportes, de
los ¡¡neamientos definidos por la SDIS

Variable

cNc
[n

o6^t)zü25

N¡vel de Cumplimiento

46

?!€E

ffi
N'

con el factor de selección
adiclonal para la conlratación ÉüFen nutríción y dietética, de

los ljneamientos técnicos, tiempos
establecidas por la SDIS: en caso

sido ofertado denlro del proceso

Var¡able Nivel de Cumplimiento

Da cumplimiento con lo establecido en el

m ü
esk clanenre las inst¿laciones
Comunitario para el cumplimiento Eü389 de 2009 y demás normas concordantes.

del convenio. En estas, NO se
actividades de proselitismo

47 lo cual no podrá recib¡r ni recaudar donaciones, 48
voluntarios. cuotas de corresponsabil¡dad

ideo¡ógico. comerclal o dede participación.
indole.

El nÚmero de pereonas beneflc¡arias registradas en el aplicativo RAD es acorde al número de personas beneficiarias registradas en la planilla de asistencia.

Hora de Reg¡stro Número Registro Asislencias ttAD Número Registro Asistenc¡as Planilla Comentarios

12m t7g l7 ?
1:00 p, m. 71L ¿LyL
2:00 p. m. 3Zq 3SD
3:00 p. m. 3SS > r<r).))
3:30 p. m.

Total

4,6, Plan de Saneamiento

I
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES 
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
29 

 
MES 

 
 11 

 
AÑO 

 
2025 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113771-CCCP 06-002 ABRAHAM LINCOLN 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 7966-2025 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Variable: 1 

Descripción: 29/11/2025: No aplica adecuada 
planificación alimentaria, durante la preparación y 
servido de alimentos, dado que, siendo las 2: 00 pm, se 
requiere preparara adicional de carne, faltando en fila, 
aproximadamente 20 personas y 50 beneficiarios por 
asistir, así mismo, el arroz con zanahoria, se agota a las 
2:15 pm, por lo que se dio preparar para completar el 
suministro. 

Variable: 21 

Descripción: 29/11/2025: Se evidencia durante la jornada 
que no se utiliza tabla de picar acorde al código de colores: 
Blanca para queso, cuando esta se utiliza para carnes; azul, 
para pulpas, la cual se utiliza para tubérculos. 

 

 

 

 X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES 
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 

 

 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Variable: 12 

Descripción: Se evidencia que rotulo de la pechuga de 
pollo, no declara el nombre del proveedor y los datos del 
mismo, adicional, la abreviatura de fecha de 
vencimiento, no es acorde a lo requerido en la 
normatividad vigente. 

 

Variable: 35 

Descripción: Se evidencia manipulador de alimentos 
portando collar, adicional, se observa una bolsa de tocino, 
debajo de un mesón, en contacto con el piso, por otro lado, 
al inicio de jornada, no se realiza adecuada separación física 
o espacial, para procesar carne y fruta, generando riesgo de 
contaminación. 
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES 
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA  

 

SEMANA N°    4   MENÚ: 24 

 

 

GRUPO 3: de 6 a 8 años 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

GRUPO 4: de 9 a 13 años 

 

 

 

 

GRUPO 5: mayores de 14 años 

 

 

 

Apoyo a la supervisión 

 

ANDREA VARGAS LOZANO 

  
Nombres y Apellidos  

52202371 

  
Cédula de Ciudadanía 
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